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ANTIPASTI
Starters

PRIMI PIATTI
Main courses

Tagliere di speck con cren e cetriolini
Speck with horseradish and pickles

Tagliere misto di affettati e formaggi
Mix of cold cuts and cheese

Tartare di manzo con zucchine e salsa bernese
Beef tartare with courgettes and Bearnaise sauce

Polpette con crema di polenta e pomodoro
Meatballs with polenta and tomatoes

Paté di fegatini con pan brioches e cipolla 
caramellata
Liver Paté with brioche loaf and onion jam

Tris di canederli con burro fuso
A selection of three bread dumplings with melted 
butter

Tagliatelle fatte in casa ai funghi
Homemade tagliatelle pasta with mushrooms

Fusillo fatto in casa, robiola e pastin
Homemade fusillo pasta with robiola cheese 
and sausage 

Casunziei di rapa rossa, con grana, burro fuso e 
semi di papavero
Ravioli filled with beetroot, served with 
parmesan  cheese, melted butter and poppy 
seeds

Zuppa del giorno
Soup of the day

€ 16

€ 18

€ 16

€ 18

€ 16

€ 16

7, 10

7, 10,
12

3, 5, 12

1, 3, 
7,9

1, 3, 7

1, 3, 7

1, 3,7

1, 3, 7

1, 3, 
6,7,8,12

€ 18

€ 16

€ 18

€ 14



M E N U

All’occorrenza possono essere usati alimenti surgelati                            Coperto €  2,50 
Frozen products can be used if necessary                                                              Service charge €  2,50 

SECONDI PIATTI
Second courses

Goulasch con polenta
Goulasch with polenta

Tagliata di manzo con patate all’ampezzana
Cut of beef with ampezzana potatoes

Pastin, polenta e formaggio alla piastra
Sausage with polenta and grilled cheese

Pastin e polenta
Sausage with polenta 

Polenta e formaggio alla piastra
Polenta with grilled cheese

Uova, speck, patate e taleggio
Fried eggs with smoked ham, potatoes and taleggio 
cheese

Trippa in bianco e polenta
Tripe and polenta 

€ 20

€ 25

€ 18

€ 16

€ 16

€ 16

1, 5, 7

5, 7

1, 5, 7, 
10, 12

1, 5,  
10, 12

1, 5, 7,  
10, 12

1, 3, 7

€ 167,9

INSALATE
Great salads

Insalata di pollo con parmigiano e salsa caesar
Caesar salad

Insalata vegana con crema di melanzana alla 
griglia, sedano, noci, fave e patate
Vegan salad with grilled aubergine cream, celery, 
walnuts, broad bean and potatoes

Insalata di montagna: salsa allo yogurt e rafano, 
taccole grigliate, cetriolo e carne salada
Salad with yogurt and horseradish, grilled snow 
peas, cucumber and salted meat

€ 16

€ 16

€ 16

1, 3,4,5, 
7,8,10

5,6, 8,
9,11

1, 7, 
10, 12
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DOLCI
Dessert

CONTORNI
Side dishes

Polenta
Polenta

Patate all’ampezzana
Roasted potatoes with onion and smoked ham

Cappucci
Cabbage

Crauti
Sauerkraut

Fagioli con cipolle in insalata
Beans and onions salad

€ 5

€ 5

€ 5

1

5, 7

€ 5

€ 5

1, 5, 
7, 12

€ 7Strudel di mele con panna
Apple strudel with whipped cream
Gelato alla vaniglia con  frutti di bosco caldi
Vanilla ice-cream with warm wild berries
Salame al cioccolato
Chocolate salami
Spuma di yogurt, miele agli agrumi e noci
Yogurt foam,citrus honey and walnuts
 
Meringata alle fragole
Strawberry meringue cake

1, 3, 
7, 8

1,3, 
6,7

7,8

1, 3,7 

3,7

€ 7

€ 6

€ 6

€ 6


